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Viticoltori da sempre, insieme dal 1953

Vino Rosso.

Uve locali.

Locale.

Macerazione per 6 giorni a 28° C

Non previsto.
Rosso rubino intenso, con riflessi violacei.

Fruttato, floreale, leggermente speziato, con sentori che
ricordano il pepe nero e la viola.

Corposo, secco, sapido, fresco e piacevole al palato..

Vino di pronta beva, da consumare nelle settimane
successive all’acquisto.

E un vino da tutto pasto, che trova nei piatti della
tradizione piemontese, come il risotto, gli agnolotti
di carne, il bollito misto e le tome di media
stagionatura gli accostamenti ideali.

Il vino & confezionato utilizzando la tecnologia

“bag in box” che, mantenendo il prodotto sottovuoto,
ne impedisce I'ossidazione e preserva la freschezza,
anche alcune settimane dopo I'apertura.

La conservazione deve avvenire a temperatura di 14°-
16°C, al riparo da luce e fonti di calore.

Spillare direttamente dal bag in box
alla temperatura di 18-20°C.
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